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	Inspecteur en hygiène et salubrité

	Département :

Consultation et Inspection Agroalimentaire
	Sous l’autorité de :

Directrice –  Consultation et Inspection Agroalimentaire

	Raison d’être de l’emploi
Sous l’autorité du directeur du service de Consultation et Inspection agroalimentaire, vous travaillerez à l’intérieur d’une équipe à améliorer la salubrité et la qualité des aliments dans les divers domaines de l’industrie agroalimentaire.

	Description des responsabilités

	1. Effectuer des inspections et des audits de restaurants, de supermarchés, et d’usines de transformation alimentaire;

2. Procéder au prélèvement d’échantillons de produits et de surfaces;

3. Expliquer les non conformités relevées à la personne responsable;

4. Rédiger des rapports;

5. Planifier ses horaires et organiser ses voyages à l’extérieur;

6. Tenir à jour les informations client;

7. Participer aux tâches administratives.



	Exigences

· Études dans le domaine de la transformation alimentaire;

· Expérience dans le secteur de la restauration;

· Détenir un permis de conduire valide et une voiture;

· Horaire flexible;

· Aimer voyager;

· Bilinguisme anglais/français (écrit et parlé);
· Maîtrise des logiciels de la suite MS Office.
	Compétences demandées

· Autonomie 

· Entregent et bonne communication

· Débrouillardise

· Ouvert aux changements

· Tempérament flexible

· Esprit d'équipe 


	
	Mise en vigueur : 17 novembre 2022


Description de poste
Je comprends qu’en apposant ma signature, je deviens titulaire des tâches et responsabilités mentionnées ci-haut.
[image: image1.jpg]
Nom du titulaire du poste 

              Signature 
                  Date :
Description poste_ Inspecteur alimentaire


